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ENTREES

Carpaccio de Loup

agrémenté d’agrumes, herbes fraiches, vinaigrette de framboise, huile d’olive vanillée

Vitello Tonnato
salade, celeri, huile d’olive, capres

Tartare de Thon Avocat
gelée de citron, crumble, sorbet citron népita

Carpaccio de Boeuf
carpaccio de filet de boeuf, fruits du caprier, roquette, copeaux de parmesan, huile d’olive

Calamars frits & mayonnaise citronnée

Aubergine alla parmigiana
aubergine, mozzarella, parmesan, sauce soffritto, huile d’olive, basilic

Arancini a la Truffe 4 piéces
base de risotto, pesto de truffe, parmesan, champignons de Paris, ricotta truffe

Beignets de fleurs de Courgette & sauce tartare

Guacamole & chips de mais

Burrata 120g tomates cerises, huile d'olive, creme balsamique, basilic frais, origan

Tresses di Bufala 250g tomates cerises, huile d'olive, créme balsamique, basilic frais, origan
Stracciatella 400g focaccia tomates & olives, huile d'olive

La Betterave
cubes de betteraves accompagnés de fruits rouges, vinaigrette a la grenadine de vin rouge,

féta briilée, noisettes torréfiées, chantilly salée

Juste des tomates
tomates cerises, huile d’olive, balsamique, basilic frais, origan

Salade César
sucrine, poulet grillé basse température, oeuf mollet, sauce césar, crolitons, tomates cerises,
copeaux de parmesan, anchois

Salade Nicoise
sucrine, haricots verts, pomme de terre, olives taggiasche, ventréche de thon, tomates cerises,
vinaigrette citron, pesto

Club Sandwich

pain de mie, poulet, tomates, oeuf dur, mayonnaise, sucrine
Assiette de fromages

Assiette de jambon Corse AOP Affiné 18 mois - Antoine Bartoli
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PASTA

Alle Vongole 36
linguine, palourdes, beurre persillé, huile d’ail, jus de citron, piment, ail

Linguini aux Gambas 35
flambées au cognac, sauce a base de bisque de gambas, piment

Risotto aux Gambas 39

Orecchiette 22
sauce tomate & soffritto, stracciatella, huile d’olive, basilic frais, beurre

Rigatoni a la Truffe 39
creme truffée, copeaux de truffe fraiche, parmesan rapé

Linguini aux Langouste & sa bisque les 100g 28

POISSONS & CRUSTACES

Tataki de Thon 36

tataki de thon en tempura, sésame blanc & noir, graines de pavot, piment d’Espelette, sauce chili thai,
huile de sésame, cacahuétes, citron vert, légumes croquants

Poulpe grillé 34
mousseline de patate douce, sauce vierge

Filet de péche locale 48
caponata, écrasé de pommes de terre, sauce vierge

Péche du Jour les100g  19.5
caponata, écrasé de pommes de terre, sauce vierge

Langouste grillée les 1009 28
caponata, écrasé de pommes de terre, sauce vierge



VIANDES & VOLAILLES

Milanaise 35
escalope de veau panée, roquette, parmesan

Filet de Boeuf 39
frites, sucrine

Cote de Boeuf pour 2 pers. 140
frites, sucrine

Poulet Roti 80
pomme de terre grenaille, compotée d’oignons, jus de volaille

En supplément :
salade de sucrine / roquette parmesan / poélée de légumes / frites /écrasé de pommes de terre 9

SHCICES

En supplément : béarnaise / jus de veau 2

Prix net en euros, service inclus.



DESSERTS

Supréme Vanille
mousse vanille, biscuit joconde, espuma coco, compotée mangue-vanille, glagage vanille

Trompe 1’Oeil, mais pas que...
ganache montée framboise, insert framboise, palet breton sésame noir, citron, nepita

Le Chocolat
mousse chocolat truffée, croustillant praliné feuilletine, namelaka mousse de chocolat blanc,
pate de caramel mou aux noix de pécan, glagage rocher

Crémeux Cheesecake
palet breton, ganache montée dulcey, sauce chocolat

Affogato

praliné, glace vanille, café

Plateau de Fruits frais taille S

A PARTAGER

Mousse au Chocolat
Tiramisu

Tea Time pour 2 pers.
sélection de mignardises de notre chef patissier & deux boissons chaudes au choix

Plateau de Fruits frais taille XXL

GLAGES a SORBETS la boule

Chocolat / Vanille / Mangue / Fraise / Clémentine / Citron / Brocciu
Népita / Framboise / Café blanc / Marron / Miel de Chitaigne
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